Chateau Puy Servain - Chateau Calabre

Daniel Hecquet, cenologue — gérant
33220 PORT STE FOY
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Domaine des Bertranoux
AOC Pécharmant 2008

e Lieu-dit : Bertranoux a Pécharmant

* Nature du sol: argilo-calcaire sur graviers
ferrugineux

*  Rendement/hectare : 34 hl
*  Superficie : 5 ha

* Particularité cueillette : passage a la main pour
¢liminer les grappes altérées

» Elevage/embouteillage : vinification traditionnelle en
cuve avec controle des températures. Elevage 12
mois en barrique de chéne frangais.

* A garder/a boire : a boire mais peut étre gardé.

* Dégustation : vin brillant, nuance de cerise noire aux
teintes orangées.

* Suggestion de service : & boire chambré a environ APPELLATION PECHARMANT CONTROLEE
17 © avec les viandes, les gibiers et les fromages. ®

S.C.E.A. PUY SERVAIN CALABRE
33220 PORT SAINTE-FOY - DORDOGNE - FRANCE@

Mis en bouteille au Domaine
CONTIENT DES SULFITES - PRODUCE OF FRANCE ~ CSE-ET47547/008

e Alcool : 13 % @

* Sucre résiduel : 1.5 g/l
*  Acidité : 3.1 g/l
* 802 libre : 22 mg/l

* C(Cépages : merlot 49 %, cabernet sauvignon 29 %,
cabernet franc 17 %, malbec 5 %.
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